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CATAL

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardag! yogurt
100 gr. eritilmis margarin
yarim ¢ay bardag seker
1 tath kasidi mahlep

1 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu
3,5 su bardagi un

Uzeri igin;

1 adet yumurta sarisi

Siviyag, yodurt, erimis margarin iyice karistirilir. Sonra diger hamur malzemeleri eklenir, uzun surre yogrulur.
Hamurdan ceviz kadar parc¢alar alinir, 10 santim uzunlugunda gubuk yapilir, iki gubuk uglarindan birlestirilir, orta
kismi yapismamasi i¢in biraz yanlara dogru ¢ekilir, Uzerine yumurta sarisi surdlur, ¢orek otu serpilir, 185 derece
firnda kizarana kadar pigirilir.

ML® Susamli Simit icin tiklayin
ML® Susamli Simit (gdérsel)
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