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CATAL CORBASI

Gonil Yesil

1 cay bardagdi yesil mercimek

1 su barda@i asurelik yarma

6 su bardagi su

1 adet sogan

1 corba kasigi margarin

300 gram kiyma

1 tath kasidi nane

1 cay kasigi kirmizi pul biber ve tuz

Yesil mercimegi ayiklayip yikadiktan sonra yarmayla beraberderin bir tencereye koyalim ve tuzunu atalim.
Uzerine 6 bardak su ekleyelim.

Kisik ateste kaynayana kadar bekleyelim.

Gorbamiz kaynarken sogani ince ince dograyalim.

Daha sonra kiiguk bir tavaya alip icine margarini ve kiymayi koyalim.

Kiyma ve sogani rengi degisene kadar kavuralim.

Daha sonra nane ve pul biberi ekleyip bir iki kez ¢evirip hazirlayalim.

Corbayi servis tabadina koyup hazirladiimiz sosu tzerine dékelim.

Dilerseniz tzerine ince kiylmis maydanozlar koyabilirsiniz.
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