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CATAL CIZGILI KURABIYE

250 gram tereyagi

1 su bardagi nisasta

1 cay bardadi pudra sekeri
1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un

Siviyag

Tereyagini krema kivami alana kadar mikserle ¢irpin.

Pudra sekerini ilave edip karigtirin.

Nisasta, tuz ve kabartma tozunu eleyerek karigima ilave edin.

Yumusak ama ele yapismayan bir hamur elde edene kadar azar azar un ekleyerek yogurun.
Hamuru 30 dakika kadar buzdolabinda dinlendirin.

Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar koparip elinizle yuvarlak yaparak tepsiye dizin.
Catali sivi yaga batirip kurabiyelerin tizerine bastirin.

Onceden 170 dereceye ayarlayip isittiginiz firina verin.

Kurabiyeler kizarinca firindan ¢ikarin ve servis edin.
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