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Malzemeler

3 cay bardag seker
3 cay bardagi siviyag
4 adet yumurta

1 adet kabartma tozu
1 adet vanilya
hindistancevizi, un

Surubu igin :

4 bardak seker
6 bardak su

Yapiligl....

CATAL BASTI TATLISI...

ilk dnce surubu atese konur,kaynamaya birakilir.Sonra hamur hazirlanir, yumurta, yag ve 3 yumurta giizelcene
¢irpilir igine un,kabartma tozu, vanilya eklenerek kulak memesi yumusakldinda yugrulur, sonra kéfte yapar gibi
sekillendirilir,lizerine ¢atal ile bastirilark sekil verilir ve orta atesli firnda pisirilir, pistikten sonra sicak hamura
sogutulmus surup dokullr Gzeri hindistancevizi ile suslenir, soguduktan sonra servis yapilir.
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