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CATAL ASI CORBASI (CORUM)

Kenan Pala

Yesil mercimek 100 gram
Yarma 50 gram

Kuru sogan 1 adet
Tereyadi 30 gram

Tuz 5 gram

Kirmizi tozbiber 5 gram
Kuru nane 3 gram

Su 1 litre

Ince kiyilmis soganlar pembelesene kadar yagda kavrulur. Su ve baharat ilavesi yapilarak kaynatilir.
Yaklasik on bes dakika kadar kaynayinca bir miktar sicak su ilave edilerek yarmalar eklenir.

Yirmi bes dakika kaynattiktan sonra tuzu ilave edilir.

Kisik ateste on dakika daha kaynatildiktan sonra ocaktan indirilip servise hazirlanir.
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