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CATAL ASI CORBASI (CORUM)

MillT Egitim Bakanhg

250 gram yesil mercimek
300 gram yarma

2 yemek kagsigi tereyagi

1 orta boy sogan

1 tath kasidi nane

1 litre su

Tuz, baharat

Mercimek ayiklanir, yikanir.

Yarma ayiklanir, yikanir.

Sogan kusgdzi dogranir, 1 yemek kasigi yagda kavrulur.
Mercimek ve su eklenir.

Kaynamaya yakin yarma ilave edilir.

Tuz atilip kaynatilir.

Ayri bir yerde yag eritilir, nane kizdirilir.

Gorba ocaktan alinip tizerine nane eklenir, servis edilir.

Not: Bazi tariflerde mercimek, yarma su igerisinde pisirildikten sonra yagda kavrulan sogan ¢orbaya en son
ilave edilir. Baz tariflerde ise kiyma da eklenmektedir.
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