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CATAK KRAKER

2 yumurta

2,5 su bardagi un

1 corba kasig seker

1 cay kasigi tuz

1 ¢orba kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi kuru maya

120 gram tereyagi

1 su bardagi su

1 gay bardagi ¢ig krema
Uzerine:

2 yumurta aki

1 ¢ay bardadi kavrulmus susam

Ik olan suyun icine kuru mayay! ekleyip eritin. Uzerine sekeri, tuzu, kabartma tozunu ve yumurtayi ekleyip
yogurmaya baglayin. Tereyagini ve kremayi da ekleyerek yumusak bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Bu
hamurdan ceviz blyutkliginde pargalar kopartip uzun seritler yapin ve burgu sekline getirin. Unce yumurta
akina sonrada susama bulayip tepsiye dizin.200 derecedeki firinda 30 dakika pisirin. Cikinca sogumaya birakin
ve cayin yaninda servis yapin.
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