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CASIR KAVURMASI (ERZURUM)

500 gram casir

2-3 corba kasigi tereyad
4 adet yumurta
Karabiber

Tuz

Gasirin u¢ kisimlarini temizleyip suda haglayin. Tuz ilave edin.

Haslanan ¢asirlari soguk suya atip acisinin ¢ikmasi i¢in yaklasik 30 dakika bekletin.

Sudan ¢ikarip ince ince kiyin.

Daha sonra tavada tereyagiyla kavurun.

Kavrulduktan sonra tzerine yumurtalari kirin. (Yumurtalari ayri bir kapta ¢irptiktan sonra da ilave edebilirsiniz.)
Gok az karigtirarak aki matlasana kadar pisirin.

Biberini de serpip sicak olarak servis yapin.
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