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CARTE D'OR DONDURMALI CHEESECAKE

Taban hamuru igin:

135 gr. tereyad

120 gr. toz seker

170 gr.un

75 gr. toz badem

1,5 cay kasigi toz zencefil
Dondurmali dolgu igin:

500 gr. Carte d’Or kaymakli dondurma
200 gr. labne peynir

20 gr. pudra sekeri

5 top Carte d’Or vigneli dondurma
100 gr. dondurulmus vigne

Taban Hamuru:

Oda sicakligindaki tereyag, sekeri, unu, toz bademi ve toz zencefili bir karigtirma kabina koyun ve iyice
karistinin. 20 cm. ¢capindaki gemberin tabanina bastirarak hamuru yayin. Onceden 180 derecede isitiimis firinda
15 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip 20-25 dakika sogumaya birakin.

Dondurmali dolgu:

Carte d’Or Kaymakli Dondurma’yi bir karistirma kabina alin ve 15-20 dakika yumusamasi icin bekletin. Baska
bir kapta labne peyniri ve pudra sekerini ¢irpin. Yumusayan dondurmaya labneli karigimi ekleyip karistirin.
Gemberi streg film ile kaplayin. (dondurmali karisimi gemberden kolay ¢ikarmak igin) Taban hamurunu
tekrardan ¢gembere yerlestirin. Bir cm. kalinhidinda dondurmali karigimdan dokin. Carte d’Or Vigneli Dondurma
toplarini araliklarla yerlestirin ve kalan kaymakli dondurma harcini dékiip donmasi igin buzluga kaldirin.

Donan dondurmali cheesecake’i kaliptan ¢ikarin ve vigneleri Uzerine koyarak servis edin.
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