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CARSI MUHALLEBISI

Kullanilacak malzeme:

8 bardak siit,

1 kahve fincani toz sekeri,
300 gram Kkirik piring,

2 bardak su,

1/2 cay kagigi tuz.

Ustu icin:

3/4 bardak pudra sekeri,
1/2 bardak gulsuyu.

Yapimi: Bir gece 6nceden pirincin tasi, dansi ve ¢pu ayiklanir. Birkag su yikadiktan sonra sizdlir ve 2 bardak
suyun i¢ine birakilir. Bitlin gece bu suda kalacak piring ertesi giin subye makinesinden gecirilerek piring
subyesi durumuna getirilir. Beri yanda siit, tuz ve seker bir tencereye konur. Tencere orta isili bir atese oturtulur.
Icindekiler karistirilarak kaynatilir. Sit kaynamaya baslayinca hazirlanmig olan subye katilir ve karigtirmaya ara
vermeksizin (tencerenin dibi kazinircasina karistiriimalidir.) muhallebi, gdz gz olarak iyice koyu bir kivama
gelinceye kadar pisirilir.

Muhallebi, kivamini bulunca iki parmak eninde kig¢ik bir tepsiye bogaltilir. Muhallebi tepside en azindan sekiz
saat soguduktan .sonra istenilen bigimlerdeki pargalara (genellikle i¢gen veya dértgen) kesilir ve tabaklara
aktarilir. Muhallebi tabaklara alindiktan sonra buzdolabina kaldirilir. Servis vakti Gzerine pudra sekeri serpilir.
Gulsuyu da dokildikten sonra servis yapilir.
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