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CARSI FIRININDA KIYMALI PIDE

1 kg orta yagh kiyma

4 adet sogan

4 adet domates

1 bag maydanoz

1 cay bardagi aycicegdi yag
8 adet sivri biber

2 adet kirmizi kéz biberi
Kirmizi pulbiber

Tuz

Bir karigtirma kabina, kiyma, kig¢ik kip dogranmis domatesler, kiigiik dogranmig kuru sodanlar ve ince kiyilmig
maydanozlar ilave edilir.

Kirmizi ve yesil biberler bir rondoda ¢ekilerek karigtirma kabina aktarilir.

Uzerine biraz tuz vekirmizi pul biber ilave edilir.

Malzemeler yogurulur.

Uzerine 1 cay bardagini gegcmeyecek kadar kontrollu bir sekilde aygicegdi yadi ilave edilir.

Hazirlanan kiymali i¢ ¢arsi firnina génderilir.

Finncidan bu ic ile 20 adet agik pide yapmasi ve eger mimkinse pide hamurunu oklavasiz olarak elle agmasi
istenir.

Finndan ¢ikan pidelerin ilk sicagi ¢iktiktan sonra ice dogru ikiye katlayarak eve getirilir ve sogutmadan ikram
edilir.

Not: Odun atesinde pisen pideler, elektrikli ev firnina nazaran hem daha lezzetli, hem daha hizli, hem de daha
ekonomik olacaktir.
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