Malzemeler: 1 kg orta yaglh kiyma, 4 adet soJan, 4 adet domates, 1 bad maydanoz, 1 ¢ay bardagi ay¢icegdi yagdi,
8 adet sivri biber, 2 adet kirmizi kéz biberi, kirmizi pulbiber, tuz.

Bir karistirma kabina, kiyma, kigtk kip dogranmis domatesler, kiigiik dogranmis kuru sodanlar ve ince kiyilmig
maydanozlar ilave edilir.
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Uzerine biraz tuz ilave edilir.

Tuzun da Uizerine arzuya gére kirmizi pul biber ilave edilir.


https://img.lezzetler.com/yuklenen2/carsi-firininda-kiymali-pide-113768_2.jpg
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/carsi-firininda-kiymali-pide-113768_3.jpg
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/carsi-firininda-kiymali-pide-113768_4.jpg



https://img.lezzetler.com/yuklenen2/carsi-firininda-kiymali-pide-113768_5.jpg
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/carsi-firininda-kiymali-pide-113768_6.jpg
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/carsi-firininda-kiymali-pide-113768_7.jpg

Odun atesinde pisen pideler, elektrikli ev firinina nazaran hem daha lezzetli, hem daha hizl, hem de daha
ekonomik olacaktir.
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Firindan ¢ikan pidelerin ilk sicadi ¢iktiktan sonra i¢ce dogru ikiye katlayarak paketlenmelidir.

Evde sogutmadan ikram edilir.
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