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CARSI BOREGI

Elenmig 1 kilo una 48 gram erimis tereyagi, 9 yumurta, 20 gram tuz, 1 fincan killii su koyup yogurunuz.
Yogururken elinizi devamli yadlayarak hamura 48 gram erimis yad daha yediriniz. Iste bu birinci katlamadir ki
gizli 3 yufka olur. Tekrar aginiz, bu kez kesiniz. Kesilen taraflari alt Ust ediniz, Gzerlerine basarak yassiltip
tahtanin kenarina diziniz. Bezle 6rtlip yarim saat birakiniz. Hamurdan ¢ay fincani tabagdi biyukltginde bir kag
katmal yufka aciniz. Ortalarina kiyma ya da peynirden yapilmis har¢ koyunuz. Her birinin dért tarafindan bohca
gibi kiviriniz, ufak boyda bdrekler yapip sirayla tepsiye dizip firnda kizartiniz.
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