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CARSI BOREGI

https://www.elele.com.tr

iGi igin:

2 kg kUflu peynir (ya da beyaz peynir)
Yarim demet maydanoz

2 adet kuru sogan (taze sogan da olabilir)
1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

2 adet yumurta

Uzeri igin:

250 gr sadeyag (tereyag)

Peynir, ince dogranmis sogan, maydanoz, tuz, karabiber ve yumurtay karistirarak bérek i¢ini hazirlayin.
Hazirlanan i¢i ¢arg! firinina gotartin. Firinda uzunlamasina agilan pide hamurunun orta yerine boylu boyunca ig
ddseyin. Iki uzun kenari katlayarak i¢in Gzerine értin. Firina siriin.10 dakika sonra ¢ikartip Uzerine sadeyag
sUriin. Sicak sekilde ayranla servis yapin.
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