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CARSAMBA KIVRATMASI (SAMSUN)

1 su bardagi yogdurt

1 su bardagi sivi yag
1 su bardagi su

1 cay kasigi karbonat
3 adet yumurta
Yarim kilo nisasta
Yarim paket margarin
1 kilo ¢ekilmis findik
Yarim kilo toz seker

1 kilo bugday unu

Derin bir kaseye budday ununu koyup Ustlne, yogurt, su, yumurta, sivi yag ve 1 ¢ay kasigi karbonat ekleyerek
kulak memesi kivaminda hamur elde edin.

Yumurta buydkliginde olacak sekilde bezeler yapip bir tepsiye dizerek dinlendirin.

Seker ile findik igini birbirine karigtirin.

Dinlenen hamuru nigastayla birlikte oklava yardimiyla agin.

Acllan yufkanin Gzerine findik igini yeterli miktarda serperek oklava ile rulo haline getirin ve sikigtirarak
yaglanmisg tepsiye dizin.

Daha sonra erittiginiz tereyagini tepsiye dizdiginiz rulolarin tizerine firga ile striin.

Uzeri kizarincaya kadar firinda 180 derecede pisirin.
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