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CARSAF BOREGI

500 gr un

aldigi kadar su

1 tath kasidi tuz

250 gr peynir

2 kasik yogurt

1 cay bardagdi sivi yag

500 gr undan, su ve tuz ile bir hamur elde ediniz. Ozlendirilerek yogurup 15 dakika dinlendiriniz. Hamura tig
parcaya bollp pazi yapin. Oklava ile servis tabag blyukliginde agin. Yaglayip 10 dakika dinlendirin. lik
actiginiz hamura temiz bir sofra bezine koyup elle geke ¢eke buyitin. Rendelenmis peynir serpin. Diger hamura
da ayni gekilde agip peynirli yufkanin Ustline koyun. Tekrar peynir serpip Ustiine 3 Gncl ve son agtiginiz yufkayi
koyun. Ust Gste konmus yufkalari dért ucunu kivirip kare sekline sokun. Yaglanmis tepsiye yerlestirin. Katlanan
kismi tepsinin alt kismina getirin. Ustline yumurtali sivi yag cirpip sirdin. Kizgin firina verin.
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