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CARSAF BOREGI

Hamuru igin:

3-4 su bardagi un

1 su bardag st

Yarim su bardagi su

3 ¢corba kasiJi sivi yag
10 gram yas maya

2 cay kasigi toz seker

1 ¢cay kagigi tuz

Iciigin:

400 gram beyaz peynir
1 demet maydanoz

3 ¢orba kagiJi erimis tereyadi
1 ¢ay bardag sivi yag
Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

1 corba kasigi yogdurt
4 corba kasigi sivi yag

Hamuru icin gereken malzemeleri bir kabin i¢ine yogurup mayalanmaya birakin daha sonra limon buyUkligunce
7-8 bezeler yapin her bezeyi yemek tabagi blyUkligiince agip Uzerine tereyadi ve sivi yag surup Ust Uste koyun.
10 dakika dinlendirin. Daha sonra her bezeyi gekerek acabildiginiz kadar agin ve Uzerine peynirli harg koyup
rulo yapin ve yuvarlak tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi sivi yag ve yogurdu ¢irpin. 200 derecede 35 dakika
kadar firina verip pisirin.
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