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CARSAF BOREGI (EDIRNE)

Edirne il Kiltiir ve Turizm Mudarligi

2.5 Su Bardagi Su
Tuz

Un (alabildigi kadar)
4 Adet Patates

250 Gr. Kiyma

1 Adet Sogan
Yumurta

Yogurt

Hazirlanan hamur 7-8 pargaya bdélindr, ki¢Uk kucUk acip Uzerlerini birer sivi yag ile yaglanir.

5-10 dakika dinlendirilir. Bir temiz gargaf tGzerinde dért bir taraftan gekerek yufkay ag.

Icine hazirlamig oldugumuz malzeme konur, ¢arsafin iki ucundan kaldirarak sardigimiz hamuru énceden
hazirlanan tepsiye koyariz.

Uzerine biraz siviyag, yogurt, yumurtayi ¢rparilk béregin tzerine ddker firina koyariz.

Pistikten sonra servise hazirdir.
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