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CARLISTONLU COREK

1 paket yas maya

1,5 su bardagi st

1 tath kasigi seker

2 tath kasig1 yuz
Alabildigi kadar un

ici icin:

5 adet carliston biber

3 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1 adet ufak kuru sogan

1 su bardagdi rende kasar
1 tath kagig tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurta

Once hamur hazirlanir. Derin kabin igine maya st ve seker konur, parmak uglariyla eritilir. Uzerine tuz ve un
eklenerek kulak memesi yumusakldinda hamur yapilir. 1 saat dinlendirilir. Bu arada i¢ hazirlanir. Tavaya yag
konur, ince kiyiimis sogan eklenir. Ardindan kibrit ¢copt seklinde dogranmis ¢arliston biberler atilir. Soluncaya
dek kavrulur. Atesten alinir, tuz ve kasar katilir, karigtirilir. Hamur 1 santim kaliniginda merdaneyle acilir.
Hamurdan 4 parmak eninde kareler kesilir. Uggen kenarin yarisina yeteri kadar biberli i¢ konur. Uggen kapatilir.
Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta siiriiliir. Onceden 1sitilmig 190 derece firinda kizarana dek pigirilir.
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