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CARLISTON BIBERI TURSUSU

1 kilogram carliston biber

6 dis sarimsak

1 cay bardadi elma sirkesi
4 yemek kasigi zeytinyagi
2 cay kasigi tuz

1 adet limon

Biberleri saplarini ve gekirdeklerini ayiklayip irice dograyin.

Kaynar suda 5-10 dakika kadar haslayip stizin.

Biberleri bir kaseye alip Uzerine ufak ufak dogradiginiz sarimsaklari ekleyin.
Sirkeyi, tuzu, zeytinyadini ve limonun suyunu da ilave edip harmanlayin.
Tdm malzemeyi bir kavanoza aktarip bir gece buzdolabinda bekletin.
Ertesi guin dilediginiz gibi tUketebilirsiniz.
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