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CARKIFELEKLI TOP KEK

http://www.verita.com.tr

60 ml taze Verita Carkifelek meyvesi puresi
1 tane yumurta

1/4 gay kagi§i tuz

2 tane ince dogranmig seftali

60 gr eritilmis tereyagi

Pudra sekeri (stsleme igin)

180 ml sit

150 gr toz seker

30 gr taze hindistancevizi rendesi
300 grun

2 tatl kagigr kabartma tozu

Kuru malzemeleri bir kabin iginde karigtirin. Bagka bir kapta sit, yumurta ve tereyagini mikserle ¢irpin. Her iki
karigimi birlestirip iyice karistirin. Ustiine ince kiigik dogranmig seftalileri ve Garkifelek presini ekleyin.
Karistirdiktan sonra kek harcini yagh kek kaliplarina esit sekilde bosaltin. Onceden isitilmis firnda 180 derecede
25-30 dakika kadar pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra pudra sekeri ile susleyip servis edebilirsiniz.
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