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CARKIFELEK TATLISI

https://acunn.com

Hamuru igin:

3 su bardagi un

100 g tereyadi (Yumusak)
1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

1 yemek kasigi sirke

1 su bardagi irmik

1 paket vanilya

Yarim paket kabartma tozu
Bir tutam tuz

Dolgusu igin:

1 su bardagi irmik

5 yemek kasi@i piring findik ici
1 yemek kasigi un

1 cay kasigi tarcin

1/2 su bardagi st

Serbeti igin:

2.5 su bardag toz seker

3 su bardagi su

Geyrek limonun suyu

i¢ dolgusunu hazirlamak icin gerekli olan malzemeleri bir kasede karistirin ve {izerini kapatip hamuru
hazirlayana kadar bir kenarda bekletin. i harg hamur kivamina gelince avucunuzda yuvarlayarak erik
blylkligunde toplar hazirlayin.

Hamuru icin bir kanistirma kabina yumusak tereyag|n| sivi yag, yogurdu ve sirkeyi alarak iyice kar|§t|r|n irmik,
vanilya, kabartma tozu ve tuzu ekleyerek yogurmaya baslayin. Yavas yavas unu ilave ederek yogurmaya devam
edin. Ele yapigsmayan purtizstiz bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hamurdan ceviz blyukliglnde pargalar alip elinizle agin ve i¢ine hazirladiginiz dolgu malzemesini koyarak
kapatin. Avucunuzun iginde yuvarlayip piirizsiiz hale getirin ve yagl kagit serili firin tepsisine aralikli olarak
dizin. Uzerlerine plastik icecek kapag! ile sekil verip ortalarina bitiin findik yerlestirin. Onceden isitilmis 180
derece firinda kizarana kadar pigirin.

Serbeti icin seker ve suyu bir tencereye alip, seker tamamen eriyene kadar kaynatin. Limon suyunu ilave edin
ve karistirip ocaktan alin. Sogumasi igin bekletin.

Tatl pigtikten sonra firindan ¢ikarin ve ilk sicakliginin gikmasi i¢in 5 dakika kadar bekletin. Soguk serbeti
Uzerlerine gezdirin ve tepsiyi Ilik firmin igine alip 15-20 dakika, serbeti iyice cekmesini saglayin. Serbeti
tamamen ¢ektikten sonra servis yapin.
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