B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CARKIFELEK TATLISI

125 gram tereyagi

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi irmik

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 tath kasigdi sirke

3,5-4 su bardagi un

Iciigin:

4 yemek kasigi dévilmUs ceviz
2 yemek kasigi Hindistan cevizi
1 cay kasigi tarcin

Serbeti igin:

4 su bardag seker

5 su bardagi su

Un harig hamur malzemelerini derin bir kaseye listedeki sirayla ekleyin.
Unu da azar azar ekleyerek yogurun ve yumusak bir hamur elde edin.
Hamurdan ufak mandalina biytkligiinde bir parca koparip ayri bir kaseye alin.
Uzerine dévilmUs ceviz, Hindistan cevizi ve targin ekleyin.

Hepsini yeniden glizelce yogurup i¢ harcini hazirlayin.

Bu har¢tan findik blyutkliginde pargalar koparip yuvarlayin.

Sade hamurdan da ceviz blyukliginde pargalar koparip avug iginde agin.
Ortasina bir tane cevizli top koyup kapatin ve elinizde yuvarlayin.

Uzerine bir kapak ya da bardak adziyla ufak araliklarla dilimler yapin.
Ortalarini parmaginizla bastirarak gukurlastirin.

Finni 180 dereceye ayarlayip isittiktan sonra tatlyi firina verin.

Tatli pigerken su ve sekeri tencerede karistirip kaynatin.

Finndan ¢ikan tatliya birkac¢ dakika sonra sicak serbeti dékin.

Tath serbeti cekince servis edebilirsiniz.
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