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CARKIFELEK

1 tost ekmegi (bir gin dnceden kalma)

1 kepekli tost ekmegi (bir giin 6nceden kalma)
1 cavdarli tost ekmegi (bir glin dnceden kalma)
Sosisli harg:

350 g haslanmig ve dogranmis sosis

1 ¢orba kasigi yaban turpu puresi

bir tutam beyazbiber

1 ¢orba kasigi salca

1 tatlh kasidi limon kabugu rendesi

2 corba kasiJI beyazpeynir

Tereli harg:

250 g tere (yikanmis ve kalin saplari ayiklanmig)
250 g orta yagl lor peyniri

bir tutam hintcevizi rendesi

bir tutam tuz

bir tutam taze ¢ekilmis yesil tane biber

Mantarli harg:

350 g mantar (yikanip siztldikten sonra iyice kurulanmig ve ince kiyilmig)
1 ¢corba kasigi hardal

bir tutam tuz

175 g orta yagli lor peyniri

1/2 tath kasigi toz kisnis (istege bagli)

Sosisli harci hazirlamak igin bitiin malzemeyi blendira koyup, blendiri calistirarak piriizstiz, koyu bir plre haline
getirin. Karigimi bir kseye aktarip, buzdolabina kaldirin,

Tereli harci hazirlamak icin, tereleri kaynar,suya batirip, renkleri canli yesil oluncaya kadar (birka¢ saniye) tutun.
Sonra hemen ¢ikarip soguk sudan gecirin. Avucunuzla iyice sikarak sularini stizdirdikten sonra, harg
malzemesinin geri kalaniyla birlikte blendira koyup, purtizsiiz bir ptre haline gelinceye kadar karistirin. Bu yesil
pureyi de bir kdseye aktarip, buzdolabina kaldirin.

Mantarli harci hazirlamak i¢cin mantarlar ve hardal bir tencereye koyun tencerenin kapagini kapatarak agdir atese
oturtun. Mantarlari iyice yumusayana kadar (10 dakika) pisirip, sonra tencerenin kapagdini agarak, suyunu
¢ektirin. Tencereyi atesten alip, bir kenarda sogumaya birakin. Soguyunca beyazpeynir ve toz kisnisgle
(istenirse) birlikte blendira koyup, acgik kahverengi purtizsiiz bir pire haline gelinceye kadar blendiri galigtirin.
PUreyi bir k&seye aktarip, buzdolabinda 30 dakika kadar sogutun.

Bu arada her ekmegi 1 cm kaliniginda boylamasina 8'er dilime bdélin. Her dilimin kabuklarini ¢ikarip, Ustlerinden
merdaneyle gecerek yassiltin ve Ustlerini bir bezle ya da aliiminyum folyoyla &rtiin. Buzdolabindaki kaseleri
¢ikarip, her tost ekmegi dilimine sosisli harcin sekizde birini, her kepek ekmegi dilimine tereli harcin sekizde
birini ve her cavdar ekmegi dilimine mantarl harcin sekizde birini koyun. Her dilimi dikkatlice rulo yapip,
aliminyum folyolara sararak, bir tepsiye yerlestirin ve tepsiyi 2 saat buzdolabinda sogutun.

Tepsiyi buzdolabindan alip, folyolari agin. Keskin bir bigakla her sarmayi 10-12 dilime kesin (ilk ve son dilimler
zedelenmigse atin). U¢ ayri renkli dilimleri genis bir tabaga i¢ i¢ce U¢ yuvarlak sira halinde dizip, servis yapin.
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