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CARKIFELEK JOLELI PASTA

1 adet iki katl hazir sade pandispanya
Krema igin:

2 ¢corba kasigi un

1 su bardagi su

3 adet yumurta

8 corba kagsiJi tozseker

1 adet limon

Jole igin:

4 adet ¢arkifelek

Yarim su bardagi tozseker
2 tatl kagigr misir nigastasi
1 parca damla sakizi
Suslemek igin:

Frenk Gzimu

Krema icin un, su, tozseker, yumurta ve limon suyunu derin bir kaba alip, mikser yardimiyla ¢irpin. 1 adet
limonun rendelenmis kabugunu ilave edip ¢irpma teli yardimiyla ¢irpin. Tencereye alip, surekli karistirarak kivam
alana dek pigirin. Porsiyonluk ¢ember kalip yardimiyla pandispanyadan iki parga ¢ikarin. Daha sonra her
parcay! enlemesine ikiye kesip 4 parga elde edin. 2 adet gember kalibi iki farkli servis tabaginin ortasina
yerlestirin. Tabanlarina 1&apos;er adet pandispanya koyup, GUzerine muhallebiyi pay edin. Ikinci kat
pandispanyayi koyup kenara alin. Carkifelek jolesi igin carkifelekleri enlemesine ikiye kesip, iclerini tatl kagig
yardimiyla ¢ikarin ve tavaya alin. Uzerine tozseker ilave edip, karigtirarak 2 dakika pisirin. Misir nisastasi ve
ddvullp un haline getirilmis damla sakizi ekleyip kivam alana dek karigtirarak pisirin. Tavayi ocaktan alip,
iinana dek karigtirarak havalandirin. Daha sonra pandispanyalarin tzerlerine pay edip, buzdolabinin alt rafinda
soguyana dek dinlendirin. Gember kaliplari gikarip, pastalari arzuya gére frenk Gzimdi ile siisleyip servis yapin.
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