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CARK TATLISI

1 Yumurta

125 g oda sicakliginda yumusatiimis margarin
1 su bardag st

1 poset sekerli vanilin

3,5-4 su bardagi un

1 poset kabartma tozu ile hamur yapin. Hamuru iki esit parcaya boélin. Yarisina 3 yemek kakao ekleyip iyice
yogurun. Beyaz hamuru 0,5 cm kalinliginda agip Gzerine 1 ¢ay bardagdi dévilmUsg ceviz igi serpin. Kakaolu
hamuruda ayni kalinlikta agin ve diger hamurun Gizerine koyun. Iki hamuru birlikte biraz daha agip rulo yapin. Bu
ruloyu buzlukta 20 dk bekletip ince dilimler halinde kesin ve yaglanmis tepsiye dizin. 175 derece isitilmis firinda
pembelesenceye kadar 15-25 dk pisirin. Tatllari sogutup tzerine 3,5 su bardadi su, 2-3 tath kasigi limon suyunu
kaynatarak hazirladiginiz sicak surubu dékin.
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