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CARDAK KEBABI

1 Corba Kasigi sana klasik
1/2 kg Dana Kugbasi

1 Dis Sarimsak

250 gr Yogurt

Kirmizi biber

2 Adet Yuftka

Eti,bol sogan ve bir tatl kagigi sivi yag ile,gok yumusak bir hale gelinceye dek didukli tencerede pisirin. Suyu
¢ekilince tahta kagikla ezip,pure kivamina getirin. Igine kavrulmus dolma fistigini ilave edin. Yufkalari Giggen
bicimde kesin, hazirladiginiz et ile 2 parmak eninde sigara boregi seklinde sarin. Teflon tavada, sivi yag ile
kizartin servis tabagina alip, Gzerine sarimsakl yogurt dékiin ve kizartilmig biberli sana klasigi geztirip servis

yapin.
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