CARDAK KEBABI
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500 gr kugbasi kuzu eti

10-15 adet arpacik sogan butin
10 adet kiraz domates bUtin

3 adet sivri biber ince dilimlenmig
5 dig sarimsak kiyiimig

Tuz

Karabiber

Kekik

6 adet milfdy hamuru veya yufka
2-3 yemek kagsig! sivi yag

Kuzu etini kisik ategte kendi suyunda pigirelim.

Uzerine sivi yagl, arpacik soganlari ve kiylmig sarimsaklari ilave edip soteleyelim. Arpacik soganlarin pismesine
yakin biberleri, domatesleri, tuzu ve baharatlari ilave edip, 5 dakika daha soteleyip ocaktan alalim. Cam bir
kaseye etli harctan koyalim. Kasenin Gzerine bir adet milféyl kapak gibi kapatalim (veya yufkay! hangisini tercih
ederseniz guizel olur) ve kenarlarini kaseye yapigtiralim. ]

Onceden isitilmig 200° firinda milféyiin Gzeri kizarana kadar pisirelim. Ik sicagi gegince servis tabagimiza ters
cevirelim. Kenarlarini hafifge bigakla agcalim ve kaseyi ¢ikaralim.

Gardak kebabini sicak servis yapalim.
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