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CARDAK KEBABI

4 adet yufka

1 yemek kasigi tereyagi

2 adet yesil biber

250 gram dana bonfile

2 adet domates

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi
Kizartmak igin:

3/4 su bardadi kizartma yagi

Bir tava igerisine tereyagdini koyup eritelim.

Erimeye baslayan yagin i¢erisine ince dogradigimiz biberleri ekleyelim.
Soteleyince biberleri dogramis oldugumuz eti igerisine atalim.

Et suyunu salinca baharatlari, tuzu ve domatesi ekleyelim.

Ayri bir tava icerisinde salgalari alin ve sulandirin.

Yufkalar tggen gekillinde keselim.

Igine etli hargtan koyup saralim.

Ucunu biraz suyla i1slatip yapistirabilirsiniz.

Kizarttiginiz yufkal kebaba hazirladiiniz sos dékerek sunabilirsiniz.
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