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CARBONARA SOSLU MAKARNA (ITALYA)

1 paket Piyale kalem makarna
1 su bardagi krema

1 yumurta sarisi

5 dilim tavuk jambon

5 dilim dana jambon

2 sosis

1 kuru sogan

2 dis sarimsak

100 gr. eski kasar

4 yemek kasi aygiceg@i yadi
tuz

biber

Hazirlanisi

Favada kizdiriimis aycigcek yaginda ince dogranmis sarimsak ve kuru sogani pembelesinceye kadar kavurun.
Daha sonra ince seritler halinde dogradiginiz dana ve tavuk jambon ile yuvarlak dogradiginiz sosisleri ilave edin.
Ayri bir kase iginde krema ve yumurta sarisini karigtirarak, tavadaki karigima ilave edin. Tuz, biber ve haglanmig
Piyale Kalem Makarna'yi da tzerine katip servis tabagina alin. Uzerine rendelenmis eski kasar peyniri serpip
servis yapin.
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