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CAPUT ASI

30 Gr Sana Klasik

50 ml koruk suyu

100 gr kuzu eti

1 Su Bardag@i baldo piring
1,5 Su Bardag sicak etsuyu
10 Adet taze asma yapragi

Pirinci bol suda yikayip soguk suda 15 dakika kadar bekletin.Margarini eritip pirinci kavurun.Ayri bir tavada
kuzu etini tuz, kimyon ve karabiber ile tatlandirarak kavurun. Koruk suyu (yesil izim suyu), ince dogranmis
asma yapragi ve etsuyunu ilave ederek kaynatin. Pirinci ekleyip suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Sicak servis
yapin.
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