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MOZZARELLA CAPRESE PANINI

https://www.sabah.com.tr

4 dilim taze mozzarella peyniri

2 blylUk domates, dilimlenmis

Taze fesleden yapraklari

4 dilim eksi maya ekmegi veya ciabatta ekmegi
Zeytinyad!

Tuz ve karabiber (istege bagl)

ilk olarak panini makinesini veya bir 1zgara tavayi i1sitin.

Ekmegi dilimleyin ve dilimlerin bir ylizeyine hafifce zeytinyadi strin.

Ekmek dilimlerinin zeytinyagi siriilen yiizeylerine taze mozzarella dilimlerini yerlegtirin.

Uzerlerine domates dilimlerini yerlegtirin. Domatesleri tuz ve karabiberle tatlandirabilirsiniz.

Uzerlerine taze feslegen yapraklari ekleyin.

Diger ekmek dilimlerini mozzarella, domates ve feslegenle kaplayarak sandvigleri tamamlayin.

Panini makinesine veya izgara tavaya sandvicleri yerlegtirin ve Uzerleri altin rengi olana kadar yaklasik 5-7
dakika pisirin. Eger kullaniyorsaniz, panini makinesinin kapagini bastirarak sandviglerin diizgiin bir sekilde
pismesini saglayin.

Pisirdikten sonra sicak olarak servis yapin.

Not: Yaninda biraz taze yesillikle veya marinara sosla sunabilirsiniz.
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