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CAPRESE MAKARNA SALATASI

1 paket rigatoni makarna

1 su bardag@i kiraz domates (ikiye bdlinmus)
200 g taze mozzarella (rendelenmig)

250 g AYTAG - PILIG SOSIS (ince dilimlenmis)
Sosu igin;

2 yemek kasigi cam fistigi

2 dis sarimsak (ince dogranmis)

3-4 dal taze feslegen (ince kiyilmis)

2 yemek kagsi§i parmesan peyniri (rendelenmig)
2 cay bardagi zeytinyagi

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

Sislemek icin;

2 yemek kagsidi taze feslegen yaprag! (dogranmisg)
1/4 fincan kavrulmusg ¢cam fistigi

1 Sos i¢in; cam fistigi, parmesan peyniri, sarimsak ve feslegeni blenderden gegirin.

2 Karigima zeytinyagini ekleyin ve karistirin. Tuz ve karabiber ekleyerek tatlandirin. Buzdolabinda dinlendirin.
3 Ayri bir tencerede AYTAG - PILIC SOSIS [2lleri haglayin, slizlin ve bir kenara alin.

4 Makarnayi paketindeki tarife gére hazirlayin, iyice stizin. o )

5 Makarnayi, domatesleri, rendelenmis mozzarella peynirlerini ve haglanmis AYTAG - PILIG SOSIS [lleri
karistirma kabina alin ve karigtirin.

6 Salatanin lizerinde pesto sos gezdirin ve harmanlayin.

7 Kavrulmus cam fistigi ve fesle@en ile sisleyin.
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