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CAPRAZ SUSLEMELI SICAK COREK

Mutfak Uriinleri ve Margarin Sanayicileri Dernegi

Gorekler igin:

25 gr Margarin

225 gr Beyaz Un

1 Cay Kasig Tuz

6 gr Kuru Maya

40 gr Pudra Sekeri

50 gr Karigik Kuru Meyve
25 gr Karisik Meyve Kabugu
1 Cay Kasig1 Karisik Baharat
150 ml Sit

Gapraz Suslemeler igin:

25 gr Margarin

50 gr Beyaz Un

Uzeri igin:

2 Yemek Kasig1 Seker

1 Yemek Kagigi Stt

Firini 220° C'de 6nceden isitin. Ardindan margarini, elenmis unu ve tuzu blyik bir kaseye koyup yogurarak
kirintili, ince bir karisim elde edin. Mayayi, sekeri, meyveleri, meyve kabuklarini ve baharatlari ilave ederek
karistirin. SUtd ilitin, kasenin igine dokiin ve karistirarak yumusak bir hamur haline getirin. Hamuru unlu bir
ylizeye yerlegtirin. Elastik bir kivama ulagana ve yapiskanligi gidene kadar yogurun. Hamuru 8 adet ¢brek haline
getirin ve yagh pisirme kagidina yerlestirin. Ustlerini hafifce yaglanmig streg film ile 6rtlin ve yaklagik 45 dakika
boyunca, buyuklikleri neredeyse iki katina ¢gikana kadar ilik bir yerde bekletin. Capraz stislemeler igin,
margarini un ve 4 yemek kasigi su ile karistirin. Géreklerin Ustlindeki streg filmi kaldirin ve karigimi krema
torbasiyla Ustlerine sikin. 15 dakika boyunca veya hafifce kahverengilesene kadar firinda pisirin.

Uzeri icin: Seker ve siitii nazikge karigtirin. Goreklerin istiine firgayla siiriin ve firinda 2 dakika daha pisirin.
Tabak veya rafta sogumaya birakin, soguduktan sonra servis yapin.
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