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CAPRAZ COREK

1 paket cabuk maya

1 adet yumurta beyazi
1 su bardag st

1 cay kasigi seker

1 cay kasigi tuz

Un

ici igin:

Kakaolu findik kremasi
Uzeri icin:

Yumurta sarisi

Yumurta beyazi, siit, seker ve maya karigtirilir. Uzerine tuz ve yumusak bir kivam alana kadar un eklenerek
yogrulur. Uzeri kapatilir, yarim saat bekletilir. Zaman gelince hamur iki pargaya ayrilir. llk parga merdane
yardimiyla servis tabagi blyUkliginde, kare sekilde acilir. Yizeyine kaolu findik kremasi surtlir. Bigakla, 2
parmak eninde verev olarak kesilir. Diger hamur parcasi da ayni sekilde hazirlanir. Yaglanmis tepsiye dizilir.
Goreklerin Gzerine yumurta sarisi surGldr. 190 derece firinda 25-30 dakika pisirilir.
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