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CAPPUCINO KREM

8 kisilik

300 g taze peynir,

4 cok taze yumurta sarisi,

1 silme yemek kagsiJi neskafe,

6 yaprak jelatin,

4 yemek kasigi pudra sekeri,

200 g krema,

2 yemek kasigi rendelenmis cikolata

Peyniri ve yumurta sarilarini karistirin. Neskafeyi az suda eritin ve peynirli karigima karigtirin. Jelatini soguk suya
bastirin, sikkmadan eritin, pudra sekeri karistirin. Sekerli, jelatini peynirli karigima katin, sogumaya birakin.
Kremayi santi haline getirin. Jelatinli karisim sertlesmeye yiiz tutunca santiyi ekleyin. Tekrar 2-3 saat sogumaya
birakin. 2 yemek kasigi ile yumurta seklinde parcalar koparin, rendelenmis ¢ikolata ile garnittr yapin.
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