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CAPPUCCINOLU YOGURTLU CHEESECAKE

Kek icin:

3 ¢orba kasiJ cappuccino

1 cay bardagi sit

2 corba kagsi@ eritilmis tereyagi
200 gram kakaolu biskdivi

Harg igin:

Yarim su bardag stizme yogurt
5 adet yumurtanin aki

1 cay bardagi krema

2 ¢orba kasiJ cappuccino

2 ¢orba kagiJi st

2 ¢orba kasiJi un

Yarim ¢ay bardagi pudra sekeri
1 paket vanilya

Bir tutam tuz

Sislemek icin:

Yarim paket bitter ¢ikolata
Yarim paket beyaz cikolata

Cappuccino ve siitli karigtirip Gzerine tereyagini ilave edin. Biskivileri kiigiik pargalar halinde kirip karigima
ekleyip, yaglanmis bir kelepceli kaliba elinizle bastirarak yerlestirin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 8
dakika pisirip sogumaya birakin. Diger taraftan harg igin yogurdu genis bir kaba alip Uzerine kremayi ve yumurta
aklarini ekleyip ¢irpin. Cappuccinoyu sutle agip karisima ekleyin. Un, pudra sekeri, vanilya ve tuzu ilave edip
iyice karistirdiktan sonra ihnmig biskivilerin Gzerine dékup yeniden firina verin. Firin ayarini degistirmeden 1
saat pisirin. Kelepgeli kaliptan ¢ikarip servis tabagina alin. Eritilmis bitter ve beyaz ¢ikolata ile sisleyin.
Dilimleyerek, arzunuza goére boégurtlenle sisleyerek servis yapin.
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