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CAPPUCCINOLU YAS PASTA

5 adet yumurta

200 gr toz seker

1 yemek kasigi margarin
150 grun

1 paket kabartma tozu

6 paket vanilya

2 yemek kasigi kakao

800 ml krema

4 paket krema sertlestirici
3 adet muz

1 paket yaprak cikolata

4 yemek kasigi Dévulmds findik
4 yemek kasigi cappuccino

Sekerle yumurtalar iyice girpilir. icine un, 1 paket vanilya, kakao, margarin ve kabartma tozu katilarak ¢irpilir. 26
cm[?llik kelepgeli kaliba bosaltilir. Onceden 180 derece isitiimig firinda yaklasik 40 dk kek pisirilir.

Kek sogutulur 3’e balundr.

Diger taraftan dnce sivi krema, kalan 5 paket vanilya ve krema sertlestirici bir kaba alinir mikserle biraz
koyulasana kadar cirpilir. Son olarak da cappuccino tozunu ekleyip ¢irpiyoruz.

Daha sonra kek servis tabagina alinir kekin tstine kremasi sirlUr ve muz dilimleri yerlegtirilir ardindan 2.kek
konur ve yine krema surulir muz dilimleri Gzerine yerlestirilir en son 3.kek en Ustiine konup geri kalan kremayla
Ustl ve ve kenarlar dizgiince sivanir en son yaprak ¢ikolata ve findikla istenildigi gibi sUslenir.
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