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CAPPUCCINOLU PASTA DOLGUSU

www.miele.com.tr

100 gr. Bitter Gikolata
6 yaprak beyaz Jelatin
80 ml Espresso

500 ml Krema

2 Paket Sekerli Vanilin
1 yemek kagigi Kakao
Ustlne serpmek igin:
Kakao

Bitter ¢ikolatay: eritin. Kremayi siki ¢irpin.

Jelatini soguk suyun icinde yumusatin, bastirin ve mikrodalga firinda 450 Watt giictinde 20 saniye veya ocakta
en dusuk 1s1 ayarinda ¢6zin, biraz sogumaya birakin.

Karisimi kalan kremaya ilave edin. 3 yemek kagsigi kadarini bir kenara ayirin.

Kalan krema miktarini ikiye ayirin. Birinin icine sekerli vanilin, diger yarinin icine ¢ikolata ve kakao karigtirin.
Tabanin bir tanesini turta tabagina koyun, tzerine biraz Espresso ve koyu renk kremayi sirdin.

Ikinci tabani kalan sivi ile islatin ve Ustiine agik renk kremayi srGn.

Son tabani en Uste koyun, bir kenara ayirdiginiz kremayi Usttine siriin ve kakao serpin.

Turta tam soguduktan sonra servis yapiimalidir.
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