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CAPPUCCINOLU KURABIYE

225 Gr Sana Hamurisi

2 Paket cappuccino kahve
175 gr bitter cikolata

0,5 Gay Kasigi tuz

1 Adet yumurta sarisi

280 grun

140 gr toz seker

1 Biraz Pudra seker

1 Yemek Kasigi sicak su

Bir kapta cappuccino ve suyu karistirin. Genis bir kaba margarin ve sekeri alin. Tahta kasikla karistirip yumurta
sarisi ve cappuccinolu suyu ekleyin. Un ve tuzu da ilave edip karigimi iyice yodurun. Streg filme sarip
buzdolabinda 40 dakika bekletin. Firini 190 dereceye ayarlayin. Hamuru unlanmig tezgaha yayip merdane
yardimiyla 1 cm kalinlidinda ag¢in. Daire seklindeki kalipla hamurdan parcalar ¢ikarin. Yagl kagit serili tepsiye
dizin. 10-12 dakika pigirip firndan alin ve sogumaya birakin. Cikolatay! benmari usull eritip sogumaya birakin.
Bigak yardimiyla ¢ikolatay kurabiyelerin Gizerine suriin. Uzerine pudra seker serpip servis yapin.
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