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CAPIROTADA

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 somun ekmek (bayat tercih edilir)

1 su bardagi esmer seker

2 su bardagi su

1 cubuk targin

1 su bardagi kuru Gzim

1 su bardag findik veya ceviz

1 su bardagi rendelenmis beyaz peynir

1 yemek kasigi tereyagi

Karisik meyve sekerlemeleri (istege bagli)

Esmer sekeri, suyu ve targin gubugunu bir tencerede kaynatin.

Ekmekleri dilimleyin ve tereyaginda kizartin.

Ekmek dilimlerini bir tepsiye yerlestirin, Gizerine kuru Gzim, ceviz ve peynir serpistirin. Surubu izerine dokun.
180°C’de yaklasik 20 dakika firinda pisirin.

Not: Meksika mutfaginin kékll gegmisini temsil eden tatllardan biridir. Yalnizca bir tath degil, ayni zamanda
sembolik anlamlar tagiyan bir yemek olan Capirotada, Paskalya&apos;da geleneksel olarak tiiketilen bu tatll,
Meksika&apos;nin farkl bolgelerinde degisen tariflerle hazirlanir.
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