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CAPA CORBASI

Necip Usta

1 ¢corba kasigi yag

1 orta boy ince kiyllmis sogan

250 gram dogranmis sebze karigimi (havug, patates, pirasanin beyazi, ¢ig olarak)
10 su bardag et suyu (2 litre)

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi dolusu yulaf

1 su bardag st

1) Bir tencereye yagi koyup eritiniz.

2) Sogan ve sebzeleri ilave ederek 2 dakika karistirarak kavurunuz.

3) Et suyunu, tuzunu ve yulafini ilave ederek 20 dakika agir ateste pisiriniz.

4) Kaynar olarak suttinu ilave edip 10 dakika daha pisirip atesten aliniz ve servis yapiniz.
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