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CAPA CORBASI

1 ¢orba kasigi yag
1 pirasanin beyazi
1 havug

1 kereviz

1 sogan

1 su barda@i yulaf
5 bardak et suyu

1 su bardag st
tuz

Sebzeleri tavla zar blyUkliginde dograyin ve bir tencereye koydudunuz yagda atarak 2 dakika gevirin. Et
suyunu yulaf ve tuzunu koyarak 20 dakika pisirin, sutini katip 10 dakika daha pisirin.
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