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CANTIK

Hamuru igin:

1 cay bardag ilik su

1 yemek kagigi toz maya
1 cay kasigi tuz

2 yemek kasigi yogurt

2 yemek kagsidi sivi yag
4 su bardagi un

150 gram eritilmig zeytinyagl margarin
I¢ harciigin:

1 cay kasig tuz

1 cay kasig! karabiber

2 adet kuru sogan

3 adet patates

200 gram kiyma

Yogurma kabina 1 su bardag ilik su ile toz mayayi koyup eriyene kadar elinizle karigtirin. Uzerine yogurt, sivi
yag ve tuz ilave edip karistirmaya devam edin. 4 su bardag! unu ekledikten sonra iyice yogurup yumusak bir
hamur hazirlayin. Hamuru, mayalanmasi i¢in Uzeri 6rtUll olarak 25 dakika bekletin.

Cam bir kapta ayiklanip yikanmis sodanlari rendeleyin. Tuz ve karabiber ilave edip karistirin. Rendelenmis ¢ig
patates ve kiymayi da ilave ederek hepsini birden iyice karigtirin. Elinizi sivi yaga batirarak mayalanmig
hamurdan ceviz kadar pargalar kopartin. Hamur parcalarini tezgahin tstiinde elinizle 10 santimetre ¢gapinda
acin.

Acillan hamurlarin igine bir tath kasidi kadar hazirladiginiz hargtan koyduktan sonra bohga gibi kapatin. Eritilmig
margarini hamurlarin Gzerine gezdirin. Hamurlarin iyice mayalanmasi igin 20 dakika kadar daha bekletin. 180
derecelik firnda 20-25 dakika pisirdikten sonra sicak olarak servis yapin.
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