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CANTIK (ESKISEHIR)

https://www.eskisehirliyiz.biz

Un, su ve tuzla hazirlanan hamur, ki¢Uk parcgalara ayrilir. 105 cm. ¢apinda agllir. Yaglanarak Ust tste
yerlestirilir. Bu dizilerden biri cantigin alt hamuru, éteki Gst hamuru olarak disinulir. Tepsi yagdlanir. Alt hamuru
olusturan dizideki hamurlar elle agilir, tepsiye dégenir. Araya kiymall patates yemeginin suyu ayrilarak kiyma ve
patatesleri yayilir. Uzeri, ikinci dizideki hamurlar da elle agilarak kapatilir. Alt ve (st hamurlar tepsi ¢evresinde
elle bukuilerek kapatilir. Firinda pisilir. Firindan ¢ikan cantigin tst kismi bigakla kesilerek kapak gibi acilir. Ayrilan
patates yemeginin suyu doékilir. Bu kapak yeniden kapatilir. Bes dakika sonra servise hazirdir.

ML® Cantik icin tiklayin
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