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CANTIK (BURSA)

1 su bardag ilik sit

2 su bardagi ik su

Yarim su bardag@i sivi yag

1 yemek kasigdi toz seker

1 tath kasidi tuz

1 paket instant kuru maya

1 yumurta beyazi (Sarisi Ustiine)

7-8 su bardagi un

Uzerindeki harg igin:

300-400 gr kiyma

2-3 adet yesil biber

1-2 adet kirmizi biber

1 blyUk sogan

2-3 dis sarimsak

2 blyUk kabugu soyulmus domates

1 tutam maydanoz

Tuz, karabiber, pul biber, toz biber, kekik
Uzeri icin:

1 yumurta sarisi ( 3-4 damla su ilavesi yaparsaniz daha parlak oluyor )

Karistirma kabinin igine kiymayi koyup kalan malzemeleri rondodan gegirip Uzerine ekliyoruz. Baharati da ilave
ettikten sonra harcimiz hazir demektir.

Ik sGt 1lik su, seker ve mayayi yogurma kabina alip karistirip 5dk bekletin.

Sonra sivi malzemeleri ekleyip karigtirin.

Ardindan unu yavas yavas ekleyip en az 5 dk yogurun.

Yumusak ve ele yapisan bir hamur elde edilecek.

Sonra Uzerini kapatip 1 saat dinlendirin hamur iki katina ¢ikinca iki yogurup maya kokusunu ¢ikarin.

Elinizi hafif yaglarayarak hamurdan mandalina biyUkliginde parcalar alarak tepsiye dizin.

Aralikh bir sekilde ben 5 adet dizin.

Bu hamurdan bu ebatlarda toplam 14 adet pide ¢ikiyor.

Hamurlarin ortasini bastirarak inceltin

Hazirladigimiz harctan pidelerin ortasina bolca koyup yayin.

10-15 dk tepside dinlendirip yumurta sarisini stirdiikten sonra 190° inceden isitilmig firinda Uzeri kizarana kadar

pisirin.
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