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CANTIK (BURSA)

1 cay bardagi sit
1 cay bardagi siviyag
1 cay bardagi su
Aldigi kadar un

1 paket maya
Tuz

1 cay kasigi seker
Pul biber
Karabiber

250 gram kiyma

1 adet sogan

1 yumurta

Sit, siviyag, su, un, maya tuz ve sekeri karistirarak bir hamur yapin. Bir saat kadar mayalandirin, yumurta
blyUkliginde parcalar kopararak elinizle yuvarlak bir bicimde agin, Gzerine, sogani rendeleyerek kiyma ile
karistirdiginiz harci yayin, harca tuz karabiber ve biraz da pul biber ekleyebilirsiniz. Elinizle bastirin, kenarlarina
yumurta sarisi sriin, biraz da tepside mayalandirin, firrnda yarim saat pisirin.

ML® Cantik igin tiklayin
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