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CANTADA KORILI TAVUK

2 parc¢a kare milféy hamuru (125 gr)
1 adet yumurta sarisi

100 gr sotelik dogranmis tavuk eti
1 corba kasigi kori

Aci pul biber

Tuz

1 tutam zerdecal

1 tutam toz zencefil

2 dis ezilmis sarmisak

100 ml krema

15 gr LUNA (1 corba kasigi)

50 gr tane misir

Tepsiye serpmek igin un

Donmus hamur pargalarinin tamamen ¢dzilmeden bigakla kesilebilecek kadar yumusamasini bekleyin. Keskin
bir bigakla bir santim genigliginde bir ¢cerceve kesin, ancak diyagonal olarak karsilikl iki koseyi kesmeden
birakin. Kesilmis karsilikli késeleri birbiri Gzerinden ¢apraz sekilde katlayin. Elde ettiginiz canak seklindeki
hamurlarin st kismina yumurta sarisi sirin. Firin tepsisini biraz unlayip hamurlari Gzerine yerlestirin ve dnceden
220 derece isitilmig firnda 12-15 dakika pisirin. Bu arada tavugu kuvvetli ateste Luna ile kavurun. Tavuklar iyice
kavrulunca atesi kisip kori, aci biber, sarmisak, zerdegal ve zencefili ekleyin. Kisik ateste kavurmaya devam
edin. Krema, tuz ve misiri ekleyin, atesten alin. Firindan ¢ikan sicak ¢antalarin i¢ine doldurup servis yapin.

Not: Milféy hamirina pismeden énce yumurta sarisi siirece@iniz zaman sadece Uzerine sUrmeye, yumurtanin
kenarlardan asagiya tasip hamurun kenar kismina bulasmamasina dikkat edin. Milféy hamurunun kat kat
kabarabilmesi i¢in hamurdaki katlarin birbirlerine yapismamalar gerekir. Kaliteli bir kari karigimi isik almayan ve
sikica kapa-nan bir kapta uzun sire aramasini kaybetmeden saklanabilir. E§er satin aldiginiz kori
topaklaniyorsa karisiminda-ki piring tozu fazla kagmis demektir. Muzlu pudingi klicik kaseler icinde
sunabileceginiz gibi, sofraya kalip i¢inde getirip dilim dilim keserek servis yapabilirsiniz. Pudingi henliz sicakken
hos desenli bir kek kalibinin icine ddkip, soguduktan sonra buzdolabinda yeterince sertlesmesini saglayin.
Kaliptan kolay ¢cikmasi igin kaynar suya daldirip ¢ikarin ve servis tabagina alin. Arzu ederseniz tzerine ¢ikolatall
sos dokerek servis yapin.
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