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CANTA COREK

2 adet yumurta

1 su bardag st
yarim su bardagi zeytinyagi
1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi mahlep

1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

Beyaz peynir

Uzeri icin:

1 adet yumurta
Corekotu

Once likit malzemeler bir tasa konur, catalla girpilir. Sonra en son eklemek kosuluyla kuru malzemeler katilir.
Yumusaga yakin kivamda bir hamur yapilir. Yarim saat dinlendirilir. Sonra 12 esit pargaya ayrilir. Her parca
merdaneyle, oval olarak bir karig boyunca agcilir. Yari kismi iletki gibi yari yuvarlak kesilerek ¢anta sapi gibi
yapilir. Kalan kisma ezilmis peynir konur ve sapa dogru kapatilir. Gorekler yagl kagit serilmig tepsiye dizilir.
Uzerine ¢alkalanmis yumurta sardlir, gérekotu serpilir. 189 derece firinda altin rengi pigirilir.
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