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CANNELLONI USULU ENGINAR

Malzeme:

6 adet enginar

400 gr tuzsuz beyaz peynir
150 gr parmesan peyniri

Bir tutam kekik

Tuz

Karabiber

1 paket Bizim Mutfak Krep Unu
Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 kasik Teremyag

Peynir sosu

Enginarlarin baglarini glizelce kesiniz ve iyice temizleyiniz. Su ve AltinHasat Sizma Zeytinyagd ile pane ediniz.
Tuz, biber, kekik ve permesan peyniri ekleyerek tavada kizdirdiginiz Teremyag icine ince ince dogranmig
enginarlar yerlestiriniz. Pigtikten sonra olusan karisimini mikserden gegiriniz ve Uzerine Bizim Mutfak Un
ekleyerek ayri bir yerde Bizim Mutfak Krep Unu ile hazirladiginiz kreplerin i¢ine doldurunuz. Permesan peyniri
ekleyerek hazirladiginiz krepleri tavada az yagda pisiriniz. Yumusak bir peynir sos ile servis yapabilirsiniz.
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